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IMPERATIVO 
 

LEE la siguiente receta. CAMBIA todas las instrucciones según la forma del IMPERATIVO que 

se indica en la columna de la izquierda. USA oraciones completas. USA los Pronombres de 

Objeto Directo e Indirecto cuando sea necesario. REESCRIBE completamente.  

 

 

 

 

RECETA PARA HACER TORTA DE PAPAS 
TÚ Pelar y lavar las papas. Calcular una papa grande por persona. Cortar las papas 

en láminas pequeñas. 

USTED Freír las papas en aceite de oliva abundante. Usar papas blandas y no duras. 
Para ablandar las papas: sofreír las papas en una sartén tapada durante 10 
minutos. 

USTEDES En un recipiente grande (por ejemplo, una ensaladera), batir los huevos 
(calcular un huevo por persona). Echar sal a los huevos. 

USTED Si las papas están blandas, sacar las papas de la sartén. Escurrir las papas del 
aceite. Mezclar bien con los huevos batidos y dejar reposar unos 5 minutos. 

TÚ (NEG) Mientras los huevos y las papas reposan, picar media cebolla en trozos muy 
pequeños y freír con un poco de aceite durante 10 minutos. Si está lista, echar a 
la mezcla. 

USTED (NEG) Echar dos cucharadas de aceite en un sartén poco profundo. Si está caliente, 
verter la mezcla de las papas, los huevos y la cebolla y freír a fuego medio. 

USTEDES(NEG) Después de un par de minutos en la sartén dar vuelta a la tortilla. Poner un 
poco más de aceite a la sartén al dar la vuelta a la tortilla para que no se pegue. 
Si está cocinada por los dos lados, comer la tortilla. 

 

Ahora, PIENSA en tu receta de cocina favorita 

y ESCRIBE las instrucciones usando el 

Imperativo.  

Puedes usar la forma que prefieras: 

Tú – Usted – Ustedes - Nosotros 
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